&3 EL€E

GRILLCHAMPION

<ectvy (Grill_ ¢Fiirst)

Presseeinladung Hilter, 11. Juni 2026

Seite 1 von 2

Eleplant & Grillfurst kiiren Deutschlands besten
pflanzlichen Grillchampion 2026 — Einladung zum
BBQ-Event am 25. Juni in Hamburg

Sehr geehrte Damen und Herren,

wir laden Sie herzlich zu einem besonderen kulinarischen Live-Event ein:
Am 25. Juni 2026 kiiren Eleplant und Grillfirst zum zweiten Jahr in
Folge Deutschlands besten pflanzlichen Grillchampion — beim grof3en
»(Ele)plant-Based Grillchampion 2026 in Hamburg.

Nach dem erfolgreichen Auftakt im vergangenen Jahr geht der pflanzliche
BBQ-Wettbewerb in die nachste Runde: Vier kreative Grillfans treten live
vor Publikum und Jury gegeneinander an und prasentieren ihre besten
rein pflanzlichen Grillrezepte. In diesem Jahr wartet dabei ein besonderes  yntemehmenskontakt:
Highlight: Die Teilnehmenden treten gegen die Gewinnerin aus dem

. L . - . Walter Rau Lebensmittelwerke GmbH
letzten Jahr an - Camilla Hannemann - die ihren Titel verteidigen mochte. , '

Abteilung fiir Offentlichkeitsarbeit
Munsterstrale 9-11

Im Mittelpunkt steht Eleplant als rein pflanzliche Butter-Alternative und 49176 Hiter am Teutoburger Wald

Star-Zutat der Rezepte — ob als Marinade, Dip oder Finish. Das Event Telefon: +49 54 24 3 66-352
zeigt, wie vielseitig, genussvoll und unkompliziert pflanzliches Grillen sein  Telefax: +49 54 24 3 66-1 8436
kann. E-Mail: info@eleplant.de
Auf Sie warten: Pressekontakt:

PUNKT PR GmbH

o Titelkampf um den ,(Ele)plant-Based Grillchampion 2026* Philomena Niebergall
e Live-Cooking Showdown mit kreativen pflanzlichen BBQ-Rezepten vsickersstrate 44
e Vier Finalist:innen aus ganz Deutschland gegen Titelverteidigerin 22765 Hamburg
Camilla Hannemann E-Mail: pniebergall@punkt-pr.de
e Hochkaratige Jurybewertung und Preisverleihung vor Ort
e Unterhaltsame Live-Moderation


mailto:info@eleplant.de

&% ELSE:

GRILLCHAMPION

, (Grill_ ¢First)

e Interviewmaoglichkeiten mit Teilnehmenden, Jury und Hilter, 11. Juni 2026
Vertreter:innen von Eleplant und Grillfirst Seite 2 von 2
e Bild- und Pressematerial im Nachgang

Veranstaltungsdetails:

- Datum: Donnerstag, 25. Juni 2026

- Uhrzeit: 11:00 — ca. 13:30

- Ort: Villa Viva Hamburg, Schultzweg 4, 20097 Hamburg

Mit dem Event mdchten Eleplant und Grillfirst die Vielfalt der pflanzlichen
Kiche in Szene setzen und zeigen, wie genussvoll modernes BBQ ganz
ohne tierische Produkte sein kann. Auch Uber das Event hinaus setzen
beide Partner ein Zeichen: Die eingesetzten Grills werden im Anschluss an
gemeinnutzige Organisationen gespendet.

Bitte teilen Sie uns bis spatestens 15.06.2026 mit, ob Sie beim Event
dabei sein méchten. Fir Rickfragen, Akkreditierungen oder
Interviewwunsche stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur Verfugung.

Mit freundlichen GriiRen
Ihr Eleplant Presseteam

Weitere Informationen zu Eleplant unter: www.eleplant.de

Uber Eleplant

Eleplant ist die neue vegane Butter-Alternative aus dem Hause Walter Rau. Sie ist die

erste Plant Butter, die tatsachlich sehr ahnlich wie Butter schmeckt. Dabei verfugt sie

Uber die identische Anwendbarkeit von Butter (Streichen, Kochen, Braten und Backen)

mit jeweils hervorragenden Eigenschaften (Braunungsverhalten, Geschmack). Zudem

verfiigt sie Uber eine einzigartige, patentierte Rezeptur aus Kokos- und Shea, Rapsdl

sowie glutenfreiem Haferdrink fiir den cremig buttrigen Geschmack und wird ohne

Palmaél, ohne Milch, ohne Laktose sowie ohne Konservierungsstoffe hergestellt. Das

Produkt wurde im November 2023 national und dariiber hinaus auch in Landern wie Untemehmenskontakt:
Finnland und Polen gelauncht. 2024 wiurdigte die Tierschutzorganisation PETA die
Entwicklung von Eleplant und zeichnete sie mit dem Vegan Food Award in der Kategorie Abteilung fiir Offentlichkeitsarbeit
.Beste vegane Butter aus. Auch die RUNDSCHAU fir den Lebensmittelhandel pjinsterstrare 9-11

pramierte Eleplant im Jahr 2024 und kirte das Produkt in der Kategorie 49176 Hiter am Teutoburger Wald
Butter/Margarine/Fette zum ,Bestseller”. Beim V-Label Award 2025 von ProVeg wurde Telefon: +49 54 24 3 66-352
Eleplant zudem als Gewinner in der Kategorie ,Milch- und Molkereialternativen® Telefax: +49 54 24 3 66-1 8436
ausgezeichnet. E-Mail: info@eleplant.de

Walter Rau Lebensmittelwerke GmbH

Pressekontakt:

PUNKT PR GmbH

Philomena Niebergall
Volickersstralle 44

22765 Hamburg

E-Mail: pniebergall@punkt-pr.de
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