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Das ist Eleplant!

Pflanzlich. Vielseitig. Lecker.

Die Allrounderin im Alltag: Ob als Marinade zum Grillen, in der Pasta
oder im Streuselkuchen — Eleplant ist die vegane und nachhaltigere Al-
ternative zu herkdmmlicher Butter. Mit ihrem authentischen Butterge-
schmack Uberzeugt sie in jeder Anwendung: streichzart, cremig und viel-
seitig einsetzbar.

Die Rezeptur basiert zu 75 % auf pflanzlichen Olen und Fetten — einer
Kombination aus Rapsél, Kokosfett und Sheabutter, die flir die ideale
Konsistenz und ein butterahnliches Schmelzverhalten sorgt. Erganzt
wird sie durch eine Haferzubereitung aus Wasser, glutenfreiem Hafer
und Sonnenblumendl, die Eleplant ihre feine, buttrige Note verleiht. So
eignet sich Eleplant ideal zum Grillen, Kochen, Braten, Frittieren, Ba-
cken und Glasieren — oder ganz einfach pur aufs Brot.

Eigenschaften:

e 100 % pflanzlich — ohne Palmaél, Milch, Gluten, Laktose oder
Konservierungsstoffe

o Vielseitig einsetzbar: streichfahig, backstabil und hitzebestandig

e Nachhaltige Rezeptur aus pflanzlichen Olen (Kokos, Raps,
Shea)

e 84 % niedrigerer CO,-Fulabdruck als herkdbmmliche Butter — fir
deutlich mehr Nachhaltigkeit
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Nahrwerte pro 100 g:

Energie 2961 kJ / 720 kcal
Fett, davon 794
- gesattigte Fettsauren 50 g
Kohlenhydrate, davon 219
- Zucker 1,39
Eiweil} 0,1g
Salz 0,5g

Anwendungsvielfalt im Fokus

Eleplant ist nicht nur ein Ersatzprodukt, sondern eine echte pflanzliche
Alternative mit eigenem Charakter. In der Kiiche bietet sie alle Méglich-
keiten wie klassische Butter — mit einem modernen, pflanzenbasierten
Plus.

Beispiele:

e Krauterbutter oder Marinaden zum Grillen
Fur Patisserie und Croissants: dank perfekter Konsistenz und
Backeigenschaften

e In der veganen Gastronomie: fir herzhafte wie suRe Anwendun-

gen
e Im Alltag: fur Brote, Bowls, Dips und als Basis fur kreative Re-
zepte
Unternehmensportrat

Uber Eleplant

Eleplant ist die neue vegane Butter-Alternative aus dem Hause Walter
Rau. Sie ist die erste Plant Butter, die tatsachlich sehr ahnlich wie Butter
schmeckt. Dabei verflugt sie Uber die identische Anwendbarkeit von But-
ter (Streichen, Kochen, Braten und Backen) mit jeweils hervorragenden
Eigenschaften (Braunungsverhalten, Geschmack). Zudem verfugt sie
uber eine einzigartige, patentierte Rezeptur aus Kokos- und Shea,
Rapsol sowie glutenfreiem Haferdrink fir den cremig buttrigen Ge-
schmack und wird ohne Palmol, ohne Milch, ohne Laktose sowie ohne
Konservierungsstoffe hergestellt.

Das Produkt wurde im November 2023 national und daruber hinaus
auch in Landern wie Finnland und Polen gelauncht. 2024 wurdigte die
Tierschutzorganisation PETA die Entwicklung von Eleplant und zeich-
nete sie mit dem Vegan Food Award in der Kategorie ,Beste vegane
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Butter aus. Auch die RUNDSCHAU flr den Lebensmittelhandel pra-
mierte Eleplant im Jahr 2024 und kurte das Produkt in der Kategorie
Butter/Margarine/Fette zum ,Bestseller®. Beim V-Label Award 2025 von
ProVeg wurde Eleplant zudem als Gewinner in der Kategorie ,,Milch- und
Molkereialternativen® ausgezeichnet.

Freigestellte Produktbilder und Mood-Material finden Sie unter folgen-
dem Link: https://we.tl/t-78 C3LDys42Sub2EQ

Weitere Informationen unter: www.eleplant.de.
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