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Presseinformation 

 

Chris Robbrecht aus Cremlingen grillt sich auf 

den zweiten Platz beim ersten pflanzlichen BBQ-

Wettbewerb von Eleplant  

Mit Grillfackeln mit Kräuterbaguette überzeugt er 

die Jury! 

Bildunterschrift: v.l. Harald Guimarães (Marketingleitung Eleplant), Chris Robbrecht (Zweitplatzierter des 

Wettbewerbs) und Ingrid Fritsch (Marketingleitung Grillfürst) 

Hilter, 26. Juni 2025. Beim ersten „(Ele)plant-Based BBQ-

Wettbewerb" im Grillfürst Store in Hürth trafen kreative 

Rezeptideen auf heiße Glut und jede Menge Leidenschaft für 

pflanzliche Küche. Mitten unter den sechs Finalisten: Chris 

Robbrecht aus Cremlingen, der mit seinen Grillfackeln und 

Kräuterbaguette die Jury überzeugte – und sich am Ende über 

den zweiten Platz freuen konnte. 

Der Wettbewerb wurde von Eleplant, der pflanzlichen 

Butteralternative, in Kooperation mit dem Grillfachhändler Grillfürst 

organisiert. Ziel war es, zu zeigen, wie vielfältig, genussvoll und 

alltagstauglich pflanzliches Grillen heute sein kann. „Das Event war 

wirklich gelungen – eine schöne Atmosphäre und tolle Stimmung. 

Besonders spannend war es, die Gerichte der anderen 

Teilnehmenden zu probieren. Da nehme ich definitiv die ein oder 

andere Idee mit nach Hause!“, erzählt Chris Robbrecht begeistert. 

Die Gerichte wurden von einer dreiköpfigen Fachjury bewertet – 

bestehend aus Harald Guimarães (Marketingleiter Eleplant), Volker  
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Elm (Grillprofi) sowie Manuel Struck (Food-Influencer aus 

Hamburg). Matthias Scherz, der ehemalige Fußballprofi vom 1. FC 

Köln, nahm als Gast-Juror beim Event teil. Bewertet wurden unter 

anderem Kreativität, Geschmack und die Zubereitung vor Ort. Den 

zweiten Platz belegte Chris Robbrecht, der mit seinen raffiniert 

gewürzten Grillfackeln und einem selbst gebackenen 

Kräuterbaguette bei der Jury punktete. 

„Die Finalisten haben mit viel Kreativität und Können gezeigt, wie 

modern und genussvoll pflanzliches Grillen heute sein kann", so 

Guimarães im Anschluss an das Event. „Besonders das Rezept von 

Chris Robbrecht hat uns überzeugt – geschmacklich stark und mit 

einer spannenden Neuinterpretation unserer pflanzlichen 

Butteralternative Eleplant.“ 

Mit dem BBQ-Event haben Eleplant und Grillfürst ein starkes 

Zeichen für mehr pflanzliche Vielfalt auf dem Grill gesetzt – und für 

alle Gäste des Events steht spätestens jetzt fest: Die nächste 

Grillparty darf nun etwas pflanzlicher werden. 

Weitere Informationen zu Eleplant unter: www.eleplant.de 

___________________________ 

Über Eleplant 

Eleplant ist die neue vegane Butter-Alternative aus dem Hause Walter 

Rau. Sie ist die erste Plant Butter, die tatsächlich sehr ähnlich wie Butter 

schmeckt. Dabei verfügt sie über die identische Anwendbarkeit von Butter 

(Streichen, Kochen, Braten und Backen) mit jeweils hervorragenden 

Eigenschaften (Bräunungsverhalten, Geschmack). Zudem verfügt sie 

über eine einzigartige, patentierte Rezeptur aus Kokos- und Sheafett 

sowie Rapsöl und glutenfreiem Haferdrink. Dadurch bekommt sie ihren 

cremig buttrigen Geschmack. Sie wird ohne Palmöl, ohne Milch und ohne 

Konservierungsstoffe hergestellt und ist komplett laktosefrei. Das Produkt 

wurde im November 2023 national und darüber hinaus auch in Ländern 

wie Finnland und Polen gelauncht. 2024 würdigte die 

Tierschutzorganisation PETA die Entwicklung von Eleplant und zeichnete 

sie mit dem Vegan Food Award in der Kategorie „Beste vegane Butter“ 

aus. Von der RUNDSCHAU für den Lebensmittelhandel wurde Eleplant in 

der Kategorie Butter/Margarine/Fette als "Bestseller" ausgezeichnet. 
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