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GRILLCHAMPION

(Grill” ¢Fiirst)

Das ist Eleplant!
Pflanzlich. Vielseitig. Lecker.
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Ob auf dem Fruhstiicksbrot, in der Gemisepfanne oder als raffinier-
ter Grillkick — Eleplant zeigt echte Vielseitigkeit. Die pflanzliche Butter-
Alternative Uberzeugt mit authentischem Buttergeschmack und eignet
sich dank 79 % Fettanteil perfekt auch fur die heil3e Kiiche — und beson-
ders als Marinade oder Finish beim sommerlichen Grillen.

Mit Eleplant bekommt jedes Gericht eine pflanzliche Extraportion Ge-
schmack — ob auf dem Brot, in der Bowl oder als geschmolzene Krénung
auf dem Grillgemuse.

Eigenschaften:

e 100 % pflanzlich — ohne Palmdl, Milch, Gluten, Laktose oder Kon-
servierungsstoffe

¢ Vielseitig einsetzbar: streichfahig, backstabil und hitzebestandig

e Nachhaltige Rezeptur aus pflanzlichen Olen (Kokos, Shea, Raps)

e 84 % niedrigerer CO,-FulRabdruck als herkdbmmliche Butter — fir
deutlich mehr Nachhaltigkeit

Anwendungsvielfalt im Fokus

Eleplant ist nicht nur ein Ersatzprodukt, sondern eine echte pflanzliche
Alternative mit eigenem Charakter. In der Kiche — und auf dem Grill —
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GRILLCHAMPION

bietet sie alle Moglichkeiten wie klassische Butter — mit einem modernen,
pflanzenbasierten Plus.

Beispiele:

e In der veganen Gastronomie: fur herzhafte wie sii3e Kreationen
e Fir Patisserie und Croissants: dank perfekter Konsistenz und
Backeigenschaften
Im Alltag: auf Broten, in Bowls, als Dip-Basis oder zum Verfeinern
e Beim Grillen: fur Marinaden, Krauterbutter oder geschmolzenes
Highlight

N&hrwerte pro 100 g:

Energie 2961 kJ / 720 kcal
Fett, davon 7949
- geséttigte Fettsduren 50 g
Kohlenhydrate, davon 21g
- Zucker 1,39
Eiweil 0,1g
Salz 0,59
Unternehmensportrat

Uber Eleplant

Eleplant ist die neue vegane Butter-Alternative aus dem Hause Walter
Rau, einem Traditionsunternehmen und Teil der globalen Bunge-Gruppe.
Die Marke steht fur pflanzenbasierte Innovation, kompromisslosen Ge-
schmack und nachhaltiges Bewusstsein — ohne Verzicht auf Genuss.

Seit November 2023 ist Eleplant deutschlandweit im Lebensmitteleinzel-
handel erhaltlich — unter anderem bei ausgewahlten Markten von Edeka,
Globus, Kaufland, tegut..., HIT und Rewe.

2024 wurde Eleplant von der Tierschutzorganisation PETA mit dem Ve-
gan Food Award als ,Beste vegane Butter* ausgezeichnet — eine beson-
dere Anerkennung fir eine aufl3ergewohnliche Produktidee. Von der
RUNDSCHAU fir den Lebensmittelhandel wurde Eleplant in der Katego-
rie Butter/Margarine/Fette als "Bestseller" ausgezeichnet.

Freigestellte Produktbilder und Mood-Material finden Sie unter diesem
Link.

Weitere Informationen unter: www.eleplant.de.
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